
Valcalepio del Ronco
Cascina del Ronco, Bergamo.
Note floreali e di frutti rossi. In bocca risulta equilibrato,
morbido e persistente. Vino biologico.
Ideale con carni rosse.
750 ml  14% vol.
€ 17.00

Vermiglio
Cascina del Ronco, Bergamo.
Al naso note di rosa, violetta e frutti di bosco che si
percepiscono anche in bocca mitigate dalla morbidezza del
merlot. Vino biologico.
Ideale a tutto pasto
750 ml 12,5% vol.
€ 19.00

Cuore
Cascina del Ronco, Bergamo.
Note minerali che si aprono verso aromi di frutti maturi e
spezie. Vino strutturato e persistente, biologico.
Ideale con carni rosse.
750 ml  14% vol.
€ 23.00

La nostra cantina:
vini della Cascina del Ronco



La nostra cantina:
vini della Cascina del Ronco

Riesling
Cascina del Ronco, Bergamo.
Al naso note di agrumi, lime e cedro. In bocca spiccano note
minerali e una buona acidità.
Vino biologico.
Ideale con pesci, carni bianche, formaggi.
750 ml  12,5% vol.
€ 17.00

Zero
brut nature metodo classico
Cascina del Ronco, Astino.
Sentore di agrumi e raffinate note di panificazione.
Vino biologico.
Ideale a tutto pasto con salumi e pesce.
750 ml  12.5% vol.
€ 26.00

Elegia
Cascina del Ronco, Bergamo.
Sentore di fiori e frutti rossi che si percepiscono anche in bocca,
note di fragola e ciliegia. 
Vino biologico.
Ideale con piatti di pesce, carni bianche, salumi e formaggi.
750 ml  14% vol.
€ 21.00



k. martini & sohn, Alto Adige.
Vino bianco aromatico dal carattere
deciso, profumo delicato.
Ideale con antipasti di pesce.
750 ml  13% vol.
€ 26.00

La nostra cantina:
vini bianchi e rosati

Chardonnay
k. martini & sohn, Alto Adige.
Vino bianco dal profumo fruttato e
secco, sapore fresco e vivace.
Ideale con antipasti e piatti di pesce.
750 ml  13.5% vol.
€ 25.00

Kerner

Pinot nero
Giorgi, Oltrepò Pavese.
Vino bianco frizzante, fresco, delicato, 
con note fruttate.
Ideale a tutto pasto.
375 ml    11.5% vol.      € 11.00  
750 ml    11. 5% vol.     € 17.00              

Lugana
Campovalentino
Montresor, Peschiera del Garda.
Vino dal profumo leggermente
fruttato, sapore asciutto e delicato.
Ideale con piatti a base di pesce.
750 ml  12.5% vol.
€ 20.00

Cuvée Eleonora Giorgi
extra dry rosè
Giorgi, Oltrepò Pavese.
Vino vivace, armonico ed elegante.
Ideale con la pizza, piatti di pesce e a tutto pasto.
750 ml 12% vol.
€ 16.00



Brut
Muratori, Franciacorta.
Vino fresco, fruttato, sentore di cedro
maturo e nota floreale dolce.
Ideale con piatti a base di pesce.
750 ml 12.5% vol.
€ 33.00

Rosè

Millé

Muratori, Franciacorta.
Dolcezza tipica dello Chardonnay,
buona consistenza ed intensità.
Ideale con primi piatti, carni
bianche, pesce al forno.
750 ml  12.5% vol.   
€ 38.00

La nostra cantina:
vini bianchi e rosati

Satèn
Muratori, Franciacorta.
Vino dal perlage fine, sentori di fiori
bianchi e albicocca.
Ideale con piatti a base di pesce.
750 ml 12.5% vol.    
€ 38.00

Cuvée Royale
extra dry

Blanc de Blancs
dosaggio zero

Muratori, Veneto.
Vino con perlage sottile e
persistente,  profumo di pane e
di mela appassita. Ideale a tutto
pasto.
750 ml  13% vol.
€ 17.00

Muratori, Franciacorta.
Vino fragrante con note di fiori bianchi,
limone e pesca bianca. 
Al gusto è croccante, saporito e
avvolgente. Ideale a tutto pasto.
750 ml  12,5% vol.        
€ 36.00

Muratori, Franciacorta.
Vino dal colore delicato, sentore di pesca
bianca e agrume, acidità bilanciata. 
Ideale con piatti a base di carne.
750 ml    12% vol.     
€36.00  
           



Ripasso Valpollicella

La nostra cantina:
vini rossi

Montresor, Valpolicella.
Sentori di ciliegia, mora e frutta passita; al palato buona struttura
con frutto polposo derivante dalla macerazione sulle vinacce
dell’Amarone. Ideale con piatti a base di carne e formaggi.
750 ml   13% vol.   € 30.00
.

Amarone
Montresor, Valpolicella.
Al naso sprigiona note di frutta rossa matura e delicati sentori
speziati. Al palato risulta corposo, caldo e vellutato con
retrogusto di lampone e sottobosco. Ideale con piatti forti e
speziati.
750 ml      15% vol.    € 38.00

Lagrein
k. martini & sohn, Alto Adige. 
Note di frutti rossi, mora e ciliegia matura. Vino accattivante,
morbido e avvolgente al palato.
Ideale con carni rosse, formaggi di media e lunga stagionatura
750 ml       14% vol.      € 25.00



La nostra cantina:
vini dolci

Moscato d’Asti
Massolino, Piemonte.
Ampio ed avvolgente, si rivela non eccessivamente dolce; è
naturalmente predominante l’aroma tipico dell’uva Moscato ed ha
un finale lunghissimo e delizioso.
750 ml    16.5% vol.  € 23.00

Moscato
Giorgi, Oltrepò Pavese.
Bouquet ampio, aromatico, delicato con note di salvia pesca e
agrume.
Dolce, armonico,vellutato.
750 ml  7% vol.   € 16.00

Bevande
Bottiglia di acqua naturale o frizzante                             € 2.60
Bottiglia di Coca Cola da litro                                            € 7.00
Bottiglia di Coca Cola da 33 cl                                           € 3.80
Bibite in lattina                                                                    € 3.00 



Le nostre birre

Birra orobia 
bionda
Birra lager a bassa fermentazione
non filtrata. Ha un gradevole
retrogusto amaro.
33 cl    5.2% vol.   € 5.50

Birra orobia chiara 
strong ale
Birra non pastorizzata e non filtrata.
Aroma fruttato. Nonostante la
gradazione alcolica robusta risulta
una birra molto beverina.
33 cl    7.5% vol.   € 6.50

Birra orobia 
rossa
Birra prodotta a bassa
fermentazione. Ha un forte
retrogusto amaro ben bilanciato.
33 cl    6% vol.   € 6.00

Birra orobia 
blanche
Birra ad alta fermentazione con un
modesto grado alcolico, non
particolarmente amara. Note
fruttate. 
33 cl    5.5% vol.   € 6.50

Birra piccola                        € 3.80
Birra media                          € 5.00

Birra senza glutine bt. 33cl  € 4.00         

Birra analcolica bt. 33cl        € 4.00         



La nostra stuttura 
non è solo un  ristorante

pizzeria
ma è anche altro.....

La cooperativa sociale Oikos, presente sul territorio da oltre 20 anni, è una cooperativa sociale di tipo B, che
ha lo scopo di ampliare e rafforzare le possibilità di inserimento socio-lavorativo di persone in difficoltà.
Oikos in greco significa «famiglia, casa, unità di base della società», un luogo quindi di accoglienza e di
integrazione.
Con il marchio Cascina del Ronco è stata una delle prime realtà orobiche a credere nel vino biologico.
Oltre alla produzione di vino, la Cooperativa si occupa anche di lavorazione, creazione e manutenzione di
spazi verdi, tra cui vigne, parchi, giardini pubblici e privati, riqualificazione ambientale, ripristino di sentieri in
ambienti rurali e boschivi. Un altro settore di punta della cooperativa è quello delle pulizie e sanificazioni.
I motti dell’azienda sono “Il vino che crea lavoro” e “Il lavoro che migliora l’ambiente”. Con queste due
semplici frasi infatti, coniuga due concetti fondamentali, ovvero l’inserimento lavorativo e il rispetto per
l’ambiente. 
Ad oggi Cascina del Ronco produce i propri vini grazie ad oltre 13 ettari di vigneto dislocati in diversi Comuni e
territori. Due ettari sono adiacenti alla cascina di Villa d’Almè, dove si coltivano merlot e moscato di Scanzo. A
Brembate di Sopra troviamo uve merlot e cabernet. La vigna più grande è posta nel comune di Mozzo,
all’altezza della Porta del Parco; qui troviamo oltre a merlot e cabernet sauvignon, anche riesling italico da
vigne di oltre 40 anni, schiava, franconia e chardonnay. Altra vigna che merita qualche parola in più, è quella
posta nella Valle d’Astino, accanto all’antichissimo Monastero di Astino, dove si coltivano uve bianche: incrocio
manzoni e chardonnay. Con le uve di Chardonnay viene prodotto un metodo classico di grande finezza ed
eleganza, lo Zero. Un blanc de blancs non dosato, che fa oltre 20 mesi di permanenza sui lieviti. Poche le
bottiglie prodotte, con il vanto di essere l’unica realizzata nella città di Bergamo. 
ll progetto «La biodiversità dentro la città: la Val d’Astino di Bergamo» promosso da Fondazione Misericordia
Maggiore di Bergamo – Mia, è il vincitore del Premio Nazionale del Paesaggio 2021. Questo grande
riconoscimento ha coinvolto, ovviamente, anche il vigneto della cooperativa. 
Ma Lo Zero non è l’unica etichetta di cui essere orgogliosi. La produzione totale si aggira intorno alle 30.000
bottiglie, parte del vino viene anche venduto nei bag a privati e negozi, che commercializzano prodotti
biologici. 
Gli altri vini oltre al Riesling e alla bollicina, sono: il Valcalepio del Ronco e il Valcalepio Cuore, quest’ultimo un
taglio bordolese di grande personalità, corpo e struttura; il Vermiglio del Ronco, un taglio di merlot con uve di
Moscato di Scanzo vinificate senza l’appassimento; dalle vinacce distillate dall’antica distilleria Peroni di
Gussago, si ottiene infine una grappa bianca giovane e secca.
Da sempre sia in vigna che in cantina, Cascina del Ronco si avvale della consulenza dello Studio Sata di
Brescia, attraverso la professionalità del Dottor Angelo Divittini, enologo e agronomo.
La vinificazione avviene presso la Cantina Val San Martino di Pontida, certificata per la lavorazione delle uve
biologiche, con la quale da diversi anni è nata una collaborazione continuativa.

                  



Vini al calice

Bianchi
Riesling                       € 5.00
Lugana                       € 6.50

Rossi
Ronco                          € 5.00
Valpolicella Ripasso    € 6.50


